
J A M B O N  S E R R A N O  8,5 
Assiette de jambon coupé finement

T E N D E R S  D E  P O U L E T 8,5 
Faits maison, sauce secrète

C A M E M B E R T PA N É     8,5
Bouchée de camembert pané, 
confiture de myrtille

T E R R I N E  M A I S O N  8,5
Terrine de campagne au poivre vert 
Maison Lamiche

A R D O I S E  I B É R I Q U E  16   
Jambon serrano, 
chorizo de Léon, lomo

P L A N C H E  M I X T E  24
Jambon serrano, camembert pané 
et tenders de poulet maison

F R I T E S  M A I S O N  3,5

Î L E  F L O T T A N T E  8,5 
Crème anglaise et noisettes caramélisées

C R È M E  B R Û L É E  8,5

MOUSSE AU CHOCOLAT  

C A F É  G O U R M A N D  9,5
Thé + 0,50€, 3 mignardises 

D I G E S T I F  G O U R M A N D
Limoncello, Get 27/31 ou Baileys (6cl)
3 mignardises

C A F É  N O Y É  7
2 boules de glace vanille, expresso

C O L O N E L  8
2 boules de glace citron, Vodka 4cl

G L A C E  ( 2  B O U L E S )

 
S U P P L É M E N T  C H A N T I L L Y      1

C H I C K E N  B U R G E R  18,5 
Pain brioché maison, filet de poulet 
pané, salade, cheddar, oignons rouges, 
avocat, sauce secrète

BURGER MONT D’OR 19,5
Pain brioché maison,  
Crème de Mont d’or, bacon, 
steak haché minute, oignons 
caramélisés, roquette, mayonnaise  

V E G G I E  B U R G E R   18,5
Pain brioché maison, galette de 
légumes, salade, cheddar, oignons 
rouges, avocat, sauce secrète

P A V É  D E  S A U M O N
Mousseline de patate douce, 
crème basilic citronnée

F A U X - F I L E T  20
Frites maison, sauce poivre, bleu, 
béarnaise ou mayonnaise maison

E N T R E C Ô T E  X X L  26
Frites maison, sauce poivre, bleu, 
béarnaise ou mayonnaise maison

P A L E R O N  D E  B O E U F  24
Mijoté 4 heures, écrasé de 
pommes de terre

C Ô T E  D E  B O E U F   72
Servie en pierrade, sauce béarnaise, 
poivre & bleu, frites à volonté

B R U S C H E T T A  16 
C A M E M B E R T  
Camembert rôti au miel 
sur un pain grillé parsemé de noix

J U S Q U ’ À  1 0  A N S   

B O I S S O N S  
- Sirop
- Jus d’orange ou jus de pomme

P L A T S  O U  P I E R R A D E S
- Steak haché minute
- Cordon bleu
Frites maison ou 
mousseline de patate douce 

- Pierrade boeuf, indienne ou texane

D E S S E R T
- Pot glacé

À  P A R T A G E R . . .

BURGERSBURGERS

SALADESALADE

     DESSERTS     DESSERTS

PLATSPLATS

ENFANTSENFANTS

POUR       COMMENCERPOUR       COMMENCER
PIERRADESPIERRADES

T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  f a i t s  m a i s o n , 
à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  f r a i s

C É S A R   16
Salade, poulet grillé, tomate, 
parmesan, croûtons faits maison, 
sauce césar

B O E U F  À  V O L O N T É *  28   
Rumsteak émincé, mariné à la 
persillade

T E X A N E  À  V O L O N T É *  28
Filets de poulet émincés, marinés à 
base de paprika

I N D I E N N E  À  V O L O N T É *   28
Filets de poulet émincés, marinés à 
base de curry

M I X T E  C A N A R D  35
Bœuf à volonté* +  1/2 magret de 
canard émincé

MIXTE FILET 31
MIGNON DE PORC
Bœuf à volonté* + Filet mignon 
de porc marinade barbecue & miel

S U P P L É M E N T S
S A U C E S  1 
- Poivre - Bleu d’Auvergne - Béarnaise 
- Mayonnaise maison - Bambam (pimenté)

F I L E T  M I G N O N  D E  P O R C  6

1/2 MAGRET DE CANARD TRANCHÉ 8

*À volonté jusqu’à la fermeture des 
cuisines.

Toutes nos pierrades sont servies 
avec des frites maison, salade verte, 
sauce secrète, mayonnaise maison et 
légumes grillés.

Aucune pierrade à emporter, 
ni en doggy-bag.

Prix par personne.

S P É C I A L I T É
N O T R E

L E S

L E S

M A I S O NN O S

L A

M E N U

B I E N

N O S

E N V .  1 , 2 k g

8,5

21

6

13

Tableau des allergènes disponible sur demande. Prix nets en euros,       taxes et service compris.

13

E N V .  4 0 0 g



d e s

E V I A N  50 cl / 1 L 

S A N - P  50 cl / 1 L 

P E R R I E R  20 cl

C O C A - C O L A  33cl

C O C A  Z E R O  33 cl

F U Z E  T E A  25 cl

S C H W E P P E S  T O N I C  25 cl

O R A N G I N A  25 cl

J U S  D E  F R U I T  20 cl
Pomme, tomate, abricot, orange, 
pamplemousse, ananas

R I C A R D  4 cl

K I R  10 cl

K I R  P É T I L L A N T  10 cl 

K I R  R O Y A L  10 cl 

M A R T I N I  RO U G E  /  B L A N C  6 cl 
P O R T O  RO U G E  /  B L A N C  8 cl

S U Z E  6 cl

V O D K A  A B S O L U T  6 cl

V O D K A  O R A N G E

G I N  T O N I C

A M E R I C A N O  M A I S O N     1 0  cl

C A F É

D É C A F É I N É

N O I S E T T E

C A F É  C R È M E

T H É  O U  I N F U S I O N

C H O C O L A T  C H A U D

VIRGIN MOJITO S A N S  A L C O O L

Limonade, sucre de canne, citron vert, feuilles 
de menthe

M O J I T O
Rhum blanc, sucre de canne, citron vert, 
limonade en pression, menthe, angostura

E S P R E S S O  M A R T I N I
Vodka, liqueur de café, 
espresso, sucre de canne

LE PASSIONNÉ   S A N S  A L C O O L

Jus de goyave, jus d’ananas, purée de 
fruit de la passion, sirop vanille, jus de citron

M A Ï  T A Ï
Rhum blanc, rhum ambré, liqueur d’orange, 
sirop d’orgeat, citron vert

F O R E V E R  R I C H
Bumbu, purée passion, sirop sucre, 
jus de citron vert, blanc d’oeuf

P O R N S T A R  M A R T I N I
Vodka, liqueur de vanille, 
purée de passion, jus de citron vert, 
shot de prosecco, angostura

S P R I T Z
Aperol, prosecco, 
limonade en pression

H U G O  S P R I T Z
Liqueur de fleur de sureau, prosecco, 
limonade en pression

A D A M  &  H A V A N E
Rhum havana 7, jus de pomme, 
gingembre frais, menthe fraîche, 
sirop de cannelle, jus de citron vert

P R E S S I O N S

1 6 6 4

G R I M B E R G E N

L A  B Ê T E

B I È R E  D U  M O M E N T

B O U T E I L L E S

D E S P E R A D O S 33cl

T O U R T E L  S A N S  A L C O O L  27,5cl

M O R T  S U B I T E  C E R I S E  33cl

L A  C H O U F F E  33cl

T R A P P I S T E  B I È R E  B R U N E  33cl

B R O O K LY N  I PA  33cl

4 / 7

5 / 9

5 / 9

5 / 9

5,5

4
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6

6
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12

12

12

18

15

8

7

8

8

8

8
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8

10

8

12

8 9

12

10 1010

10 10 10

4

5

5

4

5

5

5,5

6

5,5

5

10

12

9

12

11
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9

2,2

2,2

2,5

4

3,5

4

5

5

8

10

5

5

5

7

9

9

8

4/ 7

4/ 7

4

4,2

4,2

4

4

4

4

RO U G E S

C Ô T E S  D U  R H Ô N E

S T  C H I N I A N

B R O U I L L Y

RO S É S

I G P  D U  V A R

S T  C H I N I A N

B L A N C S

C H A R D O N N A Y

B O U R G O G N E  A L I G O T É

M O N B A Z I L L A C

P É T I L L A N T S

P R O S E C C O

V I N  M O U S S E U X

C O U P E  C H A M P A G N E  10 cl

G E T  2 7 ,  G E T  3 1  6 cl 
L I M O N C E L L O  6 cl 
B A I L E Y S  6 cl 
C O G N A C ,  A R M A G N A C  6 cl 
H E N N E S S Y  cognac 6 cl

C A L V A D O S  6 cl

I R I S H  C O F F E E

A L C O O L S  B L A N C S  6 cl
Poire William, Prune, Mirabelle

T O G O U C H I  P R E M I U M

B E L L E V O Y E  T R I P LE M A L T 

G L E N F I D D I C H  !IPLE OAK 12 ANS 

A B E R L O U R  1 2  A N S 
L A G A V U L I N  1 6  A N S

O B A N  1 4  A N S

J A C K  D A N I E L ’ S

J & B 

C O C A  +  1  E U RO

D I P L O M A T I C O

K R A K E N

D O N  P A P A

B U M B U

P L A N T E R A Y  X O  2 0 T H 

R H U M  A R R A N G É

BOISSONSBOISSONS

APÉRITIFSAPÉRITIFS

BOISSONSBOISSONS RHUMSRHUMS

CARTECARTE

BIÈRESBIÈRES VINSVINS25 cl  /  50 cl 13 cl

6 cl

6 cl
DIGESTIFSDIGESTIFS

WHISKYWHISKY

55

69

79

V E U V E  P E L L E T I E R
B R U T

V E U V E  P E L L E T I E R
B L A N C  D E  B L A N C S  1 E R C R U

M O Ë T  &  C H A N D O N
B R U T  I M P É R I A L

CHAMPAGNESCHAMPAGNES

SIGNATURESSIGNATURES

COCKTAILSCOCKTAILS

C O C K T A I L S

L E S

b o i s s o n s

B O U T E I L L E S

C H A U D E S

a u  v e r r e


