
FÊTE DES MÈRES

ENTRÉES
11

CRÈME BRULÉE AU FOIE GRAS
TOAST DE PAIN D’ÈPICES GRILLÉ

SAUMON GRAVLAX 
MARINÉ À  L’ANETH

FORMULE COMPLÈTE
ENTRÉE + PLAT + DESSERT

40 EUROS

LES PIERRADES
NOTRE SPÉCIALITÉ

Toutes nos pierrades sont servies avec des 
frites maison, salade verte, sauce barbecue, 
mayonnaise maison et légumes grillés.

AUCUNE PIERRADE À EMPORTER, NI EN DOGGY-BAG. 

BOEUF à volonté*
BOEUF ÉMINCÉ MARINÉ 
À LA PERSILLADE

TEXANE à volonté*
FILETS DE POULET ÉMINCÉS 
MARINÉS À BASE DE PAPRIKA

INDIENNE à volonté* 
FILETS DE POULET ÉMINCÉS  
MARINÉS À BASE DE CURRY

MIXTE CANARD
BŒUF À VOLONTÉ* 
+ 1/2 MAGRET DE CANARD ÉMINCÉ

MIXTE FILET MIGNON DE PORC
BŒUF À VOLONTÉ* + FILET MIGNON
DE PORC MARINADE BARBECUE & MIEL

MENU ENFANT 
JUSQU’À 10 ANS, SIROP OU JUS DE POMME.
• PIERRADE BOEUF, INDIENNE OU TEXANE. 
OU • CORDON BLEU ET FRITES MAISON
+ POT GLACÉ VANILLE/CHOCOLAT

SUPPLÉMENTS
• SAUCE
Poivre, bleu d’auvergne, béarnaise

• FILET MIGNON DE PORC

• 1/2 MAGRET DE CANARD TRANCHÉ

• LÉGUMES GRILLÉS

*À VOLONTÉ JUSQU’À LA FERMETURE DES CUISINES

PLATS
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DESSERTS
8
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TOUT NOS PLATS SONT FAIT  Maison AVEC DES  Produits Frais

Maison
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TIRAMISU PISTACHES & FRUITS ROUGES 

MOUSSE AU CHOCOLAT
CRÈME BRULÉE
MI-CUIT AU CHOCOLAT CRÈME ANGLAISE 
CAFÉ GOURMAND +1 EURO

PALERON DE BOEUF MIJOTÉ 4H
ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE TRUFFÉ

FILET DE COLIN 
MOUSSELINE DE PETITS POIS
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8

4



E V I A N  50 cl / 1 L 
SAN PELLEGRINO 50 cl / 1 L 
P E R R I E R  20 cl

C O C A  C O L A  33cl

C O C A  Z E R O  33 cl

F U Z E  T E A  25 cl

S C H W E P P E S  T O N I C  25 cl

O R A N G I N A  25 cl

J U S  D E  F R U I T  20 cl
Pomme, tomate, abricot, orange, 
pamplemousse, ananas

R I C A R D  4 cl

K I R  10 cl

K I R  P É T I L L A N T  10 cl  
M A R T I N I  Rouge / blanc 6 cl 
P O R T O  Rouge / blanc 8 cl

S U Z E  6 cl

V O D K A  A B S O L U T  4 cl

V O D K A  O R A N G E
G I N  T O N I C
A M E R I C A N O  Maison  10 cl

C A F É
D É C A F É I N É
N O I S E T T E
C A F É  C R È M E
T H É  O U  I N F U S I O N
C H O C O L A T  C H A U D

V I R G I N  M O J I T O  Sans Alcool

Limonade, sucre de canne, citron vert, feuilles 
de menthe

M O J I T O

Rhum blanc, sucre de canne, citron vert, 
limonade en pression, menthe

M O S C O W  M U L E

Vodka, citron vert, ginger beer

S P R I T Z

Aperol, prosecco, 
limonade en pression

H U G O  S P R I T Z

Liqueur de fleur de sureau, prosecco, 
limonade en pression

R I O  Sans Alcool

Jus d’orange, limonade, grenadine, 
citron vert 

M A Ï  T A Ï

Rhum blanc, rhum ambré, liqueur 
d’orange, sirop d’orgeat, citron vert

C U B A  L I B R E

Rhum brun (Havana), citron vert, sucre de 
canne, coca cola

Pressions
1 6 6 4
G R I M B E R G E N
L A  B Ê T E
1 6 6 4  B L A N C H E

Bouteilles
D E S P E R A D O S  33cl

T O U R T E L  Sans Alcool  27,5cl

M O R T  S U B I T E  cerise 33cl

L A  C H O U F F E  33cl

T R A PPI ST E  bière brune 33cl

B R O O K LY N  ipa  33cl
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Rouges
C Ô T E S  D U  R H Ô N E
S T  C H I N I A N
B R O U I L LY

Rosés
I G P  D U  V A R
S T  C H I N I A N

Blancs
C H A R D O N N AY
B O U R G O G N E  A L I G O T É
M O N B A Z I L L A C

Pétillants
P R O S E C C O
V I N  M O U S S E U X

G E T  2 7 ,  G E T  3 1  6 cl 
L I M O N C E L L O  6 cl 
B A I L E Y S  6 cl 
C O G N A C  4 cl 
H E N N E S S Y  cognac 4 cl

A R M A G N A C  4 cl

C A LV A D O S  4 cl

I R I S H  C O F F E E
A L C O O L S  B L A N C S  4 cl
Poire William, Prune, Mirabelle

N I K K A  the barrel
B E L L E V O Y E  Triple malt 
T A L I S K E R  Port Ruighe 
A B E R L O U R  12 ans 
L A G A V U L I N  16 ans
O B A N  14 ans
P R O P E R  N O . T W E LV E
J A C K  D A N I E L ’ S
J & B 

Coca + 1 euro

D I P L O M A T I C O
K R A K E N
D O N  PA PA
P L A N TAT I O N  XO  20 ans 
R H U M  A R R A N G É

N I C O L A S  F E U I L L A T E
M O Ë T  &  C H A N D O N

BO ISSO NS

A P ÉR IT I FS

BO ISSO NS 
C HAUDES

COCKTAILS

BIÈRES 25 cl  /  50 cl

4 cl

4 cl

V INS  AU VERRE 13 cl

D IGÉST I FS

WHISKY

RHUMS

CHAMPAGNES Bouteilles


